LUNDS UNIVERSITET
Lunds Tekniska Hogskola

Kurs - Mejeriteknologi

Kursens malsattning ar att ge vetenskaplig
bakgrund till och fundamental kunskap om
mjolk fran kemisk, fysikalisk, biokemisk och
mikrobiologisk synvinkel samt en introduk-
tion till processer inom mejeriindustrin.
Kursen ges i samverkan med Arla Foods,
Skanemejerier, Norrmejerier, LRF Mjolk och
Tetra Pak.

Kursinnehall

Mjolkproduktion

Mj6lkens sammansattning

Mj6lkens kemi

Mjolkens fysikaliska egenskaper

Mjolkens mikrobiologi

Kvalitetskontroll

Hygien

Naringsaspekter

Processinverkan

Processreologi

Mejeriindustrin i Sverige och ur
internationell synvinkel

Undervisningen bestar av forelasningar,
laborationer och studiebesok.

Kurslitteratur

Dairy Science and Technology

P. Walstra, J.T.M. Wouters, T.J. Geurts
CRC, Taylor and Francis, 2™ edition, 2006,
ISBN 0824727630

Dairy Processing Handbook

Tetra Pak Processing Systems AB, Lund

Studietakt

Kursen &r en heltidskurs och undervisningen
ar forlagd till dagtid.

Tentamen &r skriftlig.

MEJERITEKNOLOGI

Uppdragsutbildning

Institutionen for Livsmedelsteknik

Malgrupp
Kursen véander sig till dig som arbetar inom
livsmedels- och mejeriindustrin.

Behdrighetskrav
Examen fran hogskolan med 80 poang i kemi
eller livsmedel eller motsvarande kompetens.

Kurstid
30 mars - 17 april 2015 (heltid).

Avgift

40 000:- per deltagare.

| avgiften ingar forelasningsmaterial,
laborationshandledningar, kaffe samt tva
gemensamma luncher.

Moms tillkommer pa avgiften.

(Se betalningsvillkor).

Antal deltagare
Max 24 personer (inkl. LTH-teknologer).

Anmaélan
Senast 1 februari 2015 genom bifogad
anmalningsblankett.

Kursansvariga

Marie Paulsson

Tel: 046-222 96 30

Mail: marie.paulsson@food.lth.se

Maria Glantz
Tel: 046-222 96 53
Mail: maria.glantz@food.Ith.se



LUNDS UNIVERSITET
Lunds Tekniska Hogskola

Anmalan
Anmalan ar bindande.

Bekraftelse
Bekréftelse skickas efter anmalningstidens
utgang.

Kurspoang

Kursen &r poénggivande och ger

7.5 hp.

Betyget rapporteras i LADOK-registret
vid Lunds Universitet.

Betalningsvillkor

Faktura skickas till resp. foretag efter
kursstart.

Betalningsvillkor 30 dagar netto.

Forhinder/avanmalan

Om avanmalan sker senare an 14 dagar fore
kursstart uttages startavgift p& 25% av
kursavgiften. Sker avanmalan efter
kursstarten debiteras full avgift.

Anmalan kan fére kursstart 6verlatas till
annan person under forutsattning att
vederbdrande uppfyller behdrighetskraven
for kursen.

Om kursen inte skulle samla tillrackligt med
deltagare forbihaller vi oss ratten

att senarelagga eller stalla in kursen.

Detta meddelas ~10 dagar fére kursstart.

Ansvar

Om en kurs maste stallas in p.g.a.
oférutsedda handelser sker aterbetalning av
avgiften.

MEJERITEKNOLOGI

Uppdragsutbildning

Institutionen for Livsmedelsteknik

Reservation for andringar

Vi stravar standigt efter att férbattra
vara kurser och forbehaller oss darfor
ratten att gora detaljandringar av
kursinnehallet.

Boende
Hotell bokas och bekostas av kursdeltagarna.

Kursplats

Forelasningar sker i
Livsmedelshusets konferensrum
och laborationer utfors pa

Avd. for livsmedelsteknik,
Kemicentrum

Getingevagen 60, Lund

Intresserad?
Ytterligare information kan erhéllas av:

Marie Paulsson
Tel: 046-222 96 30
Mail: marie.paulsson@food.lth.se

Maria Glantz
Tel: 046-222 96 53
Mail: maria.glantz@food.lth.se



ANSOKAN till kursen Mejeriteknologi
Varen 2015

LUNDS UNIVERSITET
Lunds Tekniska Hogskola

Livsmedelsteknik, LTH, Lund

Efternamn Personnummer (10 siffror)
Foérnamn Foretag

Adress Foretagsadress

Telefon Tfn arbete

E-postadress E-postadress

Behorighetsuppgifter

Jag har gatt kursen i Mejeriprocesser

Jag har grundlaggande behdrighet enligt LADOK-registret vid LU

Jag har.... hdgskolepoang, varav .... ar inregistrerade i LADOK vid LU

Jag bifogar nordiskt gymnasiebetyg (ej fran arskurs 4)

Jag bifogar utomnordiskt gymnasiebetyg jamte handlingar som

styrker kunskaper i svenska och engelska

Till denna ansdkan bifogas dessutom

Personbevis (galler ej den som redan ar registrerad i LADOK-registret vid LU)

Andra handlingar som jag dnskar aberopa: ..........c.cocviiiiiiiiiiiiiiee

Jag aberopar yrkesverksamhet enligt foljande

Arbetsgivare Anstéllningstid | Antal Arbetets
manader | omfattning i %
av heltid
Bilaga 1
Bilaga 2

Ansokan skickas till:
Marie Paulsson, Avd. livsmedelsteknik, Lunds universitet, Box 124, 221 00 Lund

Datum Namnunderskrift




